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RN Gans im Ganzen gegart mit Knoddeln, Blaukraut (auf i
T Platten serviert)
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Rehragout mit Spatzle, Wintergemuse und Preiselbeeren s i -
21,80 gL
Zanderfilet auf Winter-Risotto mit Wurzelgemuse
: 24,80
: - Vegetarisch: Weihnachts-Bowl mit Miniknddel, Blaukrauft,

Pilzrahm und Feldsalat mit Granatapfelkernen und
KUrbiscrunch
19,90
Kasefondue mit Dipplatte (Silberzwiebeln, Gewurzgurken,
Kartoffeln, Brotwurfel, Gemuse)
ab 2 Personen 25,90 pro Person
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Lebkuchentiramisu mit Gluhwein
7.90
Warme Apfellasagne mit Vanilleeis
11,90
Walnuss-, Zimt- und Amarettoeis mit warmem Beerenmus,
: Zimtsahne und Mandelcrunch
A 10,90
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Gerne kdénnen Sie einen Aperitif nach
einem kurzen, mit Fackeln beleuchteten
Spaziergang in unserer Winterhutte
einnehmen.

Wir bieten heiBen Apfelsaft mit Zimt und
Calvados, hausgemachten Gluhwein an.

Dazu, falls gewunscht:
Fingerfood von Gans und Karpfen



